
 
 novembre` 06 
89 Punkte 
Kallstadter Saumagen 
Riesling Spätlese trocken 750ml 
 
Giovane e cordiale famiglia vincola con 15 
ettari dedicati ai vini di qualità: Werner bada 
alla vigne, Pia al ristorante e loro figlio Jens alla 
vinificazione. La fermentazione avviene in 
acciaio con lieviti selezionati, ma si cominciano 
anche a sperimentare le botti di legno e i lieviti 
naturali. Questo vino secco ha carettere e 
coerenza al “terroir”. Al naso offer prima sentori 
floreali poi di oregano, di lime, ananas, noce di 
cocco, anice, asparago verde, nota fumosa 
tipica del Saumagen. Alla bocca è equilibrato, 
ma non privo di nerbo e di una certa sapidità. 
Ha un finale minerale, davvero lungo, con 
ritorno di erbe aromatiche. Molto buono. 
 
Lucca Mazzela 
 
 
 
 


